FEITIZO da noite - Espumoso D.O. Rias Baixas

NOTAS DE CATA

Fase Visual
STERNA,, Precioso amarillo pajizo, limpio y brillante, con un enigmatico
N e .. . .
& °'lr, desprendimiento lento y constante de finas burbujas.
GOLD 3 s .
2017 3 Q Fase Olfativa
FRANKFURT < bR N Potente, chispeante y vivo. Elegantes notas de frutas
(5] o . .
B O kk"ﬁ%ﬁ"hﬁ- acompotadas , citricos confitados, ademds de agradables
Fance 20 notas de bolleria y tostado fruto de la larga crianza en botella.

Fase Gustativa

Sabroso, elegante, con burbuja muy fina. Destaca por su gran
cremosidad, y los matices almibarados y confitados de las
frutas. Gran complejidad, manteniendo su frescura.

FICHA TECNICA
Indicacién de Origen
D.O. Rias Baixas.
Subzona
Salnés.
Tipo de Vino
Vino espumoso de calidad. Categoria “Reserva”
Composicidn Varietal
Monovarietal, 100% albarifio.
Vendimia
22 quincena de septiembre de 2013. Vifiedos seleccionados.
Recoleccién manual.
Método Tradicional (Methode Champenoise)
Tiraje del vino base con azucar y levaduras. Segunda
fermentacidn y crianza en botella en rima. Sala aislada a
temperatura controlada, 14-152. Conduccidén y extraccién de
lias en degiielle. Dosificacion de licor de expedicion vy
rellenado con el propio vino.
Graduacién Alcohdlica
12% vol.

Dosage
5,75 gramos/litro azucares. Tipo ExtraBRUT

Envejecimiento

Crianza en botella, minimo 21 meses en rima. “Reserva”
Produccién

Limitada. 1.200 botellas.

Packaging

Botella Espumante, color Negro Ibérico, capacidad 750ml.
Caja de cartdn de 4 botellas.

Degiielle
17 de Noviembre de 2016.

albarino.

PREMIOS

Medalla de ORO — Guia de Vinos, Destilados y Bodegas de Galicia 2016 (Galicia)

Medalla de PLATA — Vinalies Internationales 2015 (Francia)

Medalla de PLATA — AWC Vienna International Wine Challenge 2015 (Austria)

Medalla de Bronce — Challenge International du Vin 2015 (Francia)

Medalla de Bronce — The Champagne & Sparkling Wine World Championships 2015 (Reino Unido)
Medalla de Bronce — International Wine Challenge 2015 (Reino Unido)
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